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FIRINDA ISPANAKLI KASARLI KREP

3 su bardagi sit

3 su bardagi un

3 yumurta

Yarim paket kabartma tozu

Tuz

500 gr ispanak

1 orta boy sogan

Yarim su barda@ rendelenmis kasar peynir
Tuz

10 adet yesil sogan sapi

2 ¢orba kagsig margarin

1 cay bardadi kasar peynir rendesi

Sogani yemeklik dograyip margarinde kavurun. igine kiigilk dogranmig ispanaklari ilave edip biraz daha
soteledikten sonra tuz ve karabiber ekleyip ocaktan alin ve sogutun.

Derin bir kasede krep i¢in malzemeleri karistirip mikserde cirpin.

Biraz sanayagla tavada kizdirdiktan sonra bir kepge krep harcindan dékip tavayi sada sola oynatarak tavanin
her tarafina yayilmasini saglayip arkali énld pisirin ve diger harca ayni islemi uygulayin.

Yesil sogan saplarini yikayip sicak su dolu bir kabin icinde 4-5 dk bekletin.

Soguyan ispanakli harca kasar peynir rendesi ekleyip karistirin.

Kreplerin her birine i1spanakli hargtan koyup rulo seklinde sarin ve taze sogan sapi ile baglayip firin tepsisine
dizin ve diger kreplere ayni iglemi uygulayin.

Uzerine kasar peynir rendesi serpip 180 derece firinda kasar peynirler eriyip hafif kizarincaya kadar pisirip sicak
servis yapin.
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