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FIRINDA ISPANAKLI BOREK

1,5 bardak un

1 tutam tuz

125 gr. margarin

1/4 bardak su

Iciigin:

2 bardak rende kasar peynir
1 ¢irpiimig bitin yumurta
3 ¢irpilmis yumurta sarisi
Tuz

Karabiber

500 gr.ispanak

1 cay kasigi kirmizi biber

Unu bir kaba eleyin. Tuzu serpin. Margarini ki¢uk kig¢ik dograyip una katin. Soguk su ilave ederek birlikte iyice
yogurun. Hazirlanan hamuru top haline getirin. Yagl kagida sarip buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Atese
dayanikli kabinizin biiyikliginde hamuru unlanmig olan tezgahta agin. Hamuru kabin igine yerlestirin. Catalla
hamurda delikler agin. Uzerine yagli kagit kapatarak 10 dakika kizdirimig firinda pigirin. Sonra yagh kagidi alin
ve 5 dakika daha pisirin. Firindan alin ve sogumaya birakin. I¢ini hazirlamak i¢in, yumurtalari ve 1,5 bardak
rende kasar peynirini karistirin. Tuz ve karabiber serpin. Ispanadi ayiklayin. ok iyi yikayin. Sonra tuzlu suda
kisa slre haglayin. Suyunu stiziin. Soguyunca, blytk blytk dograyip yumurtal karisima ilave edin. Kirmizi
biber serpin. Hazirladiginiz bu karigimi hamurun Uzerine dagitin . Kalan yarim bardak rende kaseri de Uzerine
serptikten sonra kizdiriimig firinda yaklasik 35 dakika peynirler kizarincaya kadar pigirin.
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