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FIRINDA ISPANAK

2 adet yumurta

1 kilo 1spanak

1 bardak remde kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Ispanak bol suyla bir ka¢ defa yikanir. Keskin bir bigakla ince ince kiyilir. Bir kap i¢cinde yumurtalar iyice ¢irpilir.
Ispanak avug icinde sikila sikila bir kaba konur ve yumurtayla karigtirilir. Dibi yadlanmisg bir tepsiye iki bardak
kasar rendesi yayllir, Gzerine yumurtayla karigtiriimig, ispanak désenir. Tekrar Uzerine kagar rendesi konur.
Firina sOr0lUr. 40-45 dakika pisirilir. Sofraya giderken baklava dilimi gibi kesilir, 6ylece ikram edilir.
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