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FIRINDA IRMIK TATLISI

1 Kg. st

3 Corba kasigl margarin
1 Su bardagi irmik

5 Yumurta

1 Cay kasi§i karbonat

Kaynayan stite karistira, karigtira irmik serpiniz.

Top top olmaya baglayinca 3 kasik yag ilave ediniz.

Dibi tutana kadar agir ateste 10-15 dakika pisiriniz.

Ates Uzerinden alarak sogutunuz.

Bes yumurtayi, (1 yumurta sarisi Uzerlerine stirmek Uzere ayirarak) ¢arpiniz.

Garpiimis yumurtalari ve kabartma tozunu irmige ilave ederek 6nce ¢atalla sonra elle yediriniz.

Elde edilen hamurdan avug i¢ine ceviz kadar alarak yuvarlayip yaglanmis firin tepsisine diziniz Gzerlerine ayrilan
1 yumurta sarisindan surindz.

Orta i1sidaki firnda pembelesene kadar pisiriniz.

Finndan ¢ikartip Gzerine evvelce hazirlanmig soguk surup dékin(z.

Surup hazirh@r: 4 su bardagi toz sekeri, 4 su bardagi su ile kaynatiniz. Koyulasinca 1/2 limon sikarak atesten
aliniz ve sogutunuz.

ML® Muzlu irmik Tathsi icin tiklayin
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