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FIRINDA HINDI

Malzemeler:

1 adet orta boy hindi

2 ¢orba kasigi YONCA Sarimsak Ezme
3 adet sogan

2 adet limon

2 corba kasigi YONCA Domates salcasi
1 tath kasigi kekik

2 kesme seker

Tuz

Karabiber

1 kahve fincani YONCA Aycicek yag.

Hazirlanis:

Soganlari rendeleyip, YONCA Sarimsak Ezmeyi (izerine ekleyin. icine 2 adet limon suyunu ilave edin. YONCA
salgayl, tuzu, karabiberi, kekigi ve sekeri ekleyerek tUm bu malzemeyi iyice karistirin. Hazirladiginiz bu sosu tel
slizgegten gegirip, icine YONCA Aycicek yagini ilave edin. Hindinin i¢ ve dis kismina bu sosu firga ile strerek
buzdolabinda bir gece bekletin. Sosun arta kalanini saklayin. Ertesi giin firin tepsisini YONCA aycicek yagi ile
yaglayin. Hindiyi tepsiye yerlestirip kalan sosu bir kez daha hindinin Gzerine sirin. Orta i1sili firinda, Gzeri nar gibi
olana dek pisirin.
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