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FIRINDA HINDI BUDU

MALZEMELER

1 adet hindi budu

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigi karabiber
Tuz

4 adet patates

1 ¢corba kasigi sivi yag

YAPILIS TARIFI

Siviyaga tuz, 1 cay kasigi karabiber, 1 cay kasigi kirmizibiber ve 1 cay
kasig! kekigi karistirin. Hindi budunu bu baharatli yaga bulayin. Yanmaz
firin torbasinin i¢ine alip, dnceden isitilimis 200 dereceli firinda 46-50
dakika pisirin.

Patatesleri haglayip rendeleyin. Teflon tavaya 1 ¢orba kasigi sivi yag alin.
Rendelenmis patatesi yagda kizartin. Servis tabagina alin. Uzerine hindi
budunu koyun. Gesitli sebzelerle sUsleyip, servis yapin.
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