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FIRINDA HELLIM PEYNIRLI PATLICAN DILIMLERI

http://www.hurriyet.com.tr

2 adet kliclk boy bostan patlicani

2 adet domates

1 kUiguk paket hellim peyniri

3 dig sarimsak

1 adet paprika biber

Siyah zeytin (her patlican dilimine 1 adet)
Zeytinyag!

Patlicanlari yikayin ve kabuklarini soymadan 1[?ler santimetre boyutlarinda dilimleyin. Firinlama iglemini yapana
kadar tuzlu suda bekletin. Sarimsagi soyun, havanda dévin ve zeytinyagdi ile karistirin.

Finninizi en yiksek seviyeye ayarlayin ve isitin. Patlicanlari pisireceginiz firin tepsisini bir firca yardimi ile
hazirladiginiz karigimi slirerek yaglayin. Patlicanlari tepsiye yerlestirin ve Gstlerini firga yardimiyla yaglayip 7[218
dakika firinlayin (¢cok kurumamasina dikkat edin).

Domatesleri ve hellim peynirini dilimleyin her patlicanin Gizerine 1 dilim domates, 1 ince dilim hellim gelecek
sekilde dizin. Uzerini julyen dogradiginiz biber dilimleri ve zeytinle stsleyin. Hellim peynirleri iyice kizarana
kadar pisirin. Istege goére misir taneleri ile sUsleyerek servis yapin.
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