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FIRINDA HAVUCLU PATATES PURESI

1.5 kilo patates,

tuz,

yarim litre sOt,

2 corba kasigi tereyad,
karabiber,

toz hintcevizi,

3 kutu kokulu otlar katilmis taze peynir (Bresso),
2 yumurta,

3 yumurta sarisi,

50 gun,

3 orta boy havuc,

1 bag sogancik,

kalip i¢in yag.

Patatesleri soyun ve tuz ilave ederek haslayin. Sicak patatesleri plre makinesinden gegirin, sicak sit, tereyadi,
tuz, karabiber, toz hintcevizi ve gerekirse biraz sicak su ile karigtirin. Peyniri, yumurtalari, yumurta sarilarini ve
unu sicak pureye katin. Havuglari soyun, verev dilimler kesin. Kalibi yagdlayin, havug dilimlerini kiremit seklinde
(aralarn 3 cm) purenin Ustine dizin. Firni 200 derecede isitin ve havuclu patates puresini yaklasik 25 dakika
pisirin. Havuglarin arasina sogancik koyun.
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