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FIRINDA HAVUCLU KOFTE

1 adet havug

400 gr yagh kiyma
1 adet sogan

1 cay kasigi kimyon
2 cay kasi§i tuz

Havug ve sogan rendelenir, sular sikilarak atilir. Uzerine kiyma, kimyon, tuz ilave edilir. Bir kag dakika yogrulur.
Harctan ceviz kadar parcalar alinir, parmak sekli verilir. Kdfteler yagh kagit serilmis firin kabina dizilir. Onceden
isitilmis 190 derece firinda yarim saat pisirilir.
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