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FIRINDA HAMURLU PEYNIRLI KIYMA

2 yemek kasigi margarin
150 gr un

150 gr misir unu

1 yemek kasigi yogurt
100 gr lor peyniri

Tuz

2 adet domates

1 adet havug

250 gr kiyma

1 cay kasigi karabiber

Un, misir unu, yogurt, tuz ve lor peynirini bira su ekleyerek hamur haline getirin. Yapilan hamuru buzluga koyun.
(sertlesmesi igin) 2 yemek kagigi margarinde kiymayi kavurun. Igine rendelenmis domates havug koyun.
Karabiber ve tuzu da ilave ettikten sonra ocagi kapatin. Yapilan kiyma karisimini borcama déseyin. Uzerine
Buzluktan ¢ikan hamuru rendenin kalin tarafiyla rendeleyin. 180 derece isitilmig firinda pisirin.
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