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FIRINDA HAMSI PILAVI

Malzemeler:

2 kg. hamsi

3 su bardagi piring

3 su bardagi su

2 orta boy sogan

1 blytk margarin

1 blyUk kasik tereyagi
1 cay bardag fistik

1 cay bardagi Gzim

1 demet dereotu

1 paket dolma bahari
Arzuya gore karabiber ve seker

Yapiligt:

Hamsiler ayiklanip temizlenir, kilgiklar ¢ikarilir ve tuzlanir. Bir tencerede sodan dogranip yarim margarin yagda
kavrulur, fistik, Gzim ilave edilir. Tuzlu suda haglanip stizllen pirince su ilave edilir ve hafif kavrulur, su ilavesi
ile pisirilir. Suyu cekince 15-20 dk. demlendirilir, bu arada artan margarin ikiye ayrilip tereyagla eritilip demlenen
pilavin Gzerine dékuldr. Seker, bahar, biber ve dereotu ilave edilip karistirilir. Hamsiler orta blyiklUkte
yaglanmig bir tepsiye sirtlari tepsiye gelmek Gzere hi¢ araliksiz siralanir. Tabii tepsinin kenarlarina da hazirlanan
ic pilav yayilir. Uzeri hamsiyle tamamen kapatilir, artan yag Gzerine dilimler halinde birakilir, kizgin firinda
kizartilir ve sicak sicak servis yapllir.
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