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FIRINDA HAMSILI PILAV

Malzemesi

500 gr baldo piring

800 gr temizlenmis ve kilgigi alinmig hamsi
100 gr tereyagi

1 kahve fincani kus Gzimi

1 kahve fincani dolmalik fistik
1 sogan,

1 domates

3 su bardagi et suyu

1 dal maydanoz

1 dal dereotu

1 dal taze nane

Tuz

Karabiber

Yenibahar

Pirinci 1lik tuzlu suda 30 dakika bekletin. 2-3 kez yikayip stiziin. Domates ve sodani kiicUk kipler halinde
dograyin. Kus UzUmni sicak suda bekletip stizin.

Tereyagini tencerede eritip sogani pembelestirin. Fistigi ekleyip kizarincaya kadar kavurun. Kug GzOmU ve
pirinci ilave edip kavurmaya devam edin. Et suyu, domates, tuz ve baharatlari ilave edip karigtirin. 1-2 dakika
kaynadiktan sonra atesten alin. Dereotu, maydanoz ve taze naneyi kiyip hazirladiginiz pilava ilave edin.
Piringleri fazla ezmeden harmanlayip demlenmeye birakin.

Hamsilerin yarisini yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine hazirladiiniz i¢ pilavi yayin ve kalan hamsileri dizin. Orta
isili firinda hamsiler kizarincaya kadar pisirin. Tepsiyi baska bir tepsiye ¢evirip altini da kizartin. Sicak servis

yapin.
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