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FIRINDA HAMSILI PILAV

Hanife Bilgin

750 gr hamsi

1 buguk Su Bardagi Piring

2 tane kuru sogan

1 yemek kasigi Tereyagi

2 SuBardadi Su

1 yemek kasigi Kus Uzimi (Ben kullanmadim)
1 yemek kasigi Dolmalik Fistik

Yeni Bahar,

Tuz,

Pul Biber

Hamsileri kilgiklarini gikarip ayiklayarak yikiyoruz, stiziilmeye birakiyoruz. Tencerede tereyagini eritiyoruz,
dolmalik fistiklari ve incecik kiyilmig soganlari bu yagda kavuruyoruz. lyice yikadiginiz piringleri ekleyip biraz
daha kavuruyoruz. Uzerine iki bardak sicak suyu koyup tuz, yenibahar, kustizimu ve pul biberi ekliyoruz.
Kaynamaya baslayinca atesi kisiyoruz. Pilav pisedursun, o arada suyu iyice stizilen hamsilerin yarisini
yaglanmig tepsiye sirtlan tepsiye gelecek sekilde sira sira diziyoruz. Dizerken ortadan, baghi yoruz ki hamsiler
glnes gibi dizilsin ve gérintl glzel olsun. Pilav pisince iyice karistiriyoruz, hamsilerin Gzerine yayiyoruz. Kalan
hamsileri de ayni sekilde pilavin tizerine diziyoruz. 180-200 dereceli dnceden isitiimisg firnda hamsiler
pembelesene kadar kizartiyoruz.
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