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FIRINDA HAMSI PILAVI

25 Hamsi

1 Avug kus Gzim

1 Bardak piring

1 Avug cam fistidi

2 Sogan

Tuz, biber, tarcin, bahar.
3 Corba kasigi sade yag

Ayiklanan hamsilerin bas ve kilgiklari (baliklari bozmadan) ¢ikarilir, yikanir, stizlir, hafif tuzlanir. Kenarl bir
kicUk tepsi iyice yaglanir. Baliklarin bir kismi Ustleri tepsiye degmek sartiyle ack olarak tepsinin dibi ve
kenarlarina désenir. Rende sodan sade yagda hafif 6ldirilir, tuzlu suda 2 saat kalmig, soguk suda yikanmig ve
sUzulmUs piring konur, biraz kavrulur, yikanmig ve stzilmus fistik, GzOm eklenir. Tuz, biber, bahar, tar¢in
serpilir, kanstirilir. 2 bardak ik su konur, harli ateste kapali olarak su ¢ektirilir. Pilav derhal balikl tepsiye
bosaltilir, kubbe sekli verilir ve kalan hamsilerle 6rtilUr, baliklarin i¢ kismi pilava deyecek. Baliklarin Gizerine
biraz tuz ve kiguk kii¢clk parcalar halinde kalan sade yag konulur. Orta 1sida yarim saat kizartilir. Sicak servis

yapilir.
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