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FIRINDA DOMATESLI YUMURTA

Canan Karatay

4 adet domates

4 adet yumurta

2 adet sivribiber

4 cay kasigi tereyag

1 tath kasidi eski kasar
Kristal kaya tuzu
Karabiber

Pul biber

Domates ve biberleri yikayin. Domateslerin Ust kisimlarini kesin. Kasik yardimiyla iglerini oyun.

Biberleri temizleyin ve kiicUk kip seklinde dograyin. Domates iglerini de kiigik kiigik dograyin, biberle
karistinin. Bu karisimdan bir iki yemek kasigi kadar domateslerin iglerine paylastirin. ( Domateslerin yarisini
gecmeyecek kadar)

Uzerlerine birer cay kasigi tereyadi koyup, yumurtalar Kirin.

Tuz, karabiber ve pul biberi serpin. Her bir domatesin tizerine 1 tath kagigi rendelenmis eski kagari koyun.
Onceden 150 derecede isittiginiz firnda, kasar eriyip yumurtalar kayisi kivaminda kalacak sekilde pisirin ve
servis edin.
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