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FIRINDA GUN KURUSU TATLISI

12 adet gln kurusu kayisi

12 adet bitin ceviz

2 corba kasiJi seker

1 gorba kagidi tereyag

Uzeri igin:

Hindistancevizi

Kayisilar ilik suda yarim saat bekletilir. Sonra slizgece ¢ikarilip suyu iyice stzulUr. Her birinin igine birer ceviz

yerlestirilir. Firin kabina dizilir. Uzerlerine parca parca tereyagi birakilir. Seker serpilir. Su gezdirilir. 180 derece
firnda 25 dakika pisirilir. Soguyunca servise alinir, hindistancevizi serpilir.
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