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FIRINDA GRAVYERLI PATATES

750 gr patates (haglanip, kabuklar soyulmus ve catalla pire haline getirilip, sicak tutulmus)
60 gr (2 corba kasigi) + 1 tath kasidi tereyagi

2 orta boy sogan (ince dogranmis)

30 gr (1/4 su bardagi) un

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1+1/2 su bardagi dolusu st

2 su bardagi gravyer peyniri (ince rendelenmig)

Once, firninizi orta sicakhda (180°C) getirip, isitiniz. Bir tatl kagi§i yagla orta boy bir firin tepsisini hafifce
yaglayip, bir kenara birakiniz. Patates puresini orta boy bir kaba koyup, bir kenara birakiniz.

Orta boy bir tencerede kalan 1 ¢orba kasiJi yagi, orta ateste eritiniz. Yag kizinca soganlari ekleyip, strekli
karistirarak 5-6 dakika, sodanlar pembelesene kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip tahta bir kasikla unu, tuzu, biberi ekleyip karistiriniz. Yavas yavas situ ekleyiniz. (Bu
arada surekli karistirarak, topaklagsmalara engel olunuz.)

Tencereyi hafif atese oturtup, karistirarak 4-5 dakika, sos diizglin ve kalin bir hal alincaya kadar pigiriniz. 1+1/2
su bardagi gravyer peyniri rendesi ekleyip, karistirmaya devam ederek 3-4 dakika, peynir eriyene kadar
pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, peynir sosunu yavas yavas patateslerin Ustline dékerek, karigim diizgin bir bigim alana
kadar tahta bir kagikla ¢irpiniz. Bu karnigimi yagladiginiz firin tepsisine esit bigcimde yayip, tstine kalan 1/2 su
bardadi gravyer peyniri rendesini serpiniz.

Tepsiyi firna surtp 20 - 25 dakika, Ustl kizarana kadar pisiriniz. Tepsiyi firindan alip servis ediniz.
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