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FIRINDA GRAVYER PEYNIRI

6 ince dilim francala

2 silme corba kasigi tereyagi

150 gr. taze gravyer peyniri (6 dilim)
3 kahve kasigi kirmizi biber.

1) Kabuklar ¢ikariimis ve gayet ince kesilmis 6 francala diliminin Gstine musavi bir surette 2 ¢orba kasigi
tereyagi strdikten sonra bu yagl ekmeklerin Ustlerine, yine ayni boyda ince kesilmis birer dilim taze igravyer
peyniri oturtmalidir.

2) Sonra, peynirlerin Ustlerine de 3 kah. kagigr kirmizi biberi serpmek suretile taksim ettikten sonra bunlari bir
blylkge tabak icinde, lyice kizdirlmis firnin ortasina slrerek, peynirler yumusayip da, kenarlara dogru akar bir
hal alincaya kadar asadi yukari on dakika firinlamak ve derhal servis yapmalidir. (Peynirleri katiyen fazla
pisirmemelidir, aksi takdirde kurumalarina sebebiyet verilmis olunur.)
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