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FIRINDA GOZLEME

Malzeme

- 250 g un = 2,5 su bardag!

- 2 adet yumurta

- 1 paket kabartma tozu

- 1,5 su bardagi sit

- 3 dis sarimsak

- Yarim demet dereotu

- 1 su bardagi kasar peynir

- Yarim su bardag ince ¢ekilmis ceviz
- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- Tuz ve karabiber

- Sana Ekmekdistu

Hazirlanisi

Dereotunu ayiklayip, kiyiniz.

Sarimsaklari ince ince kiyiniz.

Kasar peyniri rendeleyiniz.

Cevizleri toz halinde c¢ekiniz.

Derin bir kAsede tim malzemeyi karigtirip, sivi sana ile yaglanmis tepsiye dokiniz.

Onceden 200 derece de isittiginiz firinda 20-25 dakika Uzeri kizarana kadar pisirip, sicak olarak servis ediniz.
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