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FIRINDA GOKKUSAGI

Pelin Yanik

2 kilo tavuk g6gus eti

7 adet yesil biber

7 adet kirmizi biber

3 adet patates

3 adet patlican

1 bardak bezelye

1 yemek kasigi tereyagi

1 bardak rendelenmig kasar
1 cay bardagi sit

Tuz

Tavanin i¢ine tereyagini eritin. Tavuklar tavada alt-tst edip kirmizi biberi ilave edin. 6-7 dk ¢atal yardimi
cevirerek pisirin. Biberleri yikayip julyen sekilde kesin. Ayni sekilde patlicanlari julyen kesip tuzlu suda bekletin.
Bagka bir tavada ise tere yagdini eritip daha énceden yikayip stizdigumuz kirmizi biber, yesil biber ve patlicanlari
sirasi ile pigirin. Diger yandan patatesleri soyup bir tencere igerisinde pire i¢in haglayin. Tadinin daha glzel
olmasi i¢in haglanirken su yerine sut koyabilirsiniz. Patatesler haglandiktan sonra ¢atal yardimi ile ezin. Igine
tereyag tuz ve st ilave edip tekrar ocaga koyup kasik yardimi ile malzemeleri yedirin. En sonunda bezelyeyi
ilave edip bezelyeler ezilmeden karistirin. Bu agsamalardan sonra borcam tepsisinde sirasiyla tavuk, kirmizi
biber, yesil biber, patlican ve bezelyeli plreyi dizin. 200 derece firinda 20 dk kadar pigiriyoruz. Son 5 dk kala
firndan ¢ikarip rendelenen kasarlari serpin. Tekrar firina verip kasarlar eridikten sonra ¢ikarin.
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