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FIRINDA GEVREK TAVUK

4 adet Keskinoglu tavuk gdgsu
1 corba kagigi siviyag

1 corba kagigi limon suyu

Tuz, karabiber

1 corba kasig kekik

1 adet sogan

Yarim su bardagi taze ekmek igi

Tavuk etlerini yaglanmis firin tepsisine koyun. Bir kapta 1 ¢orba kasidi siviyagi, 1 ¢corba kagidi limon suyunu,
karabiberi, tuz, 1 ¢corba kagigi kekigi ve rendelenmis sogani iyice karistirn. Bu karigimi tepsideki tavuklarin
tizerine doktiikten sonra ufalanmig ekmek iclerini tavuk etlerinin Gzerine serpin. Ekmek iclerinin digmemesi igim
el yardimi ile tavuklarin Gizerine yayin. Onceden isitiimis 190 dereceli firina tepsiyi yerlestirin. Yaklagik 1 saat
pisirdikten sonra sicak olarak da servis yapin.
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