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FIRINDA FRENK UZUMLU TAVUK

7 adet tavuk incik

1 cay bardagdi frenk Gzimd
3 dal taze biberiye

2 dis rendelenmis sarimsak
1 tath kasidi tuz

1 cay kasig pul biber

1 cay kasig! karabiber

1 cay bardagi zeytinyag

3 tath kasigi salca

Yarim bardak su

Bir kabin icerisinde zeytinyagl, tuz, pul biber, karabiber, sarimsak, sal¢a ve suyu karistirin.
Frenk Gzumlerini de sosa ekleyin.

Finn kabina tavuk incikleri dizin.

Hazirladiiniz sosu tavuklarin tzerine gezdirin.

Taze biberiye dallarini da Gzerine ekleyin.

Onceden isittiginiz 180 derecelik Argelik Ankastre Firn[?lda yaklasik 35 dakika kadar pisirin.
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