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FIRINDA FISTIKLI SEBZE

3 Adet Patates

1 Kase Bezelye

1/2 Demet Dereotu

1/2 Demet Maydanoz

3 Adet Yumurta

1 Gay Bardagi Krema

1 Su Barda@i Rendelenmig Kagar Peyniri
1 Tath Kasigi Tuz

1 Tatl Kagigi Kirmizi Pul Biber

1 Paket Dolmalik Fistik

Patatesleri yikayip haglayalim, ilininca rendeleyelim. Bezelyeleri de haglayip bir kenara alalim. Dereotu ve
maydanozu incecik kiyalim. Rendelenmis patatesleri, bezelyeleri, dereotu ve maydanozu karigtiralim.

Bagka bir kapta yumurtalar kremayla iyice ¢irpalim. Rendelenmis kasarin yarisini, tuzu ve pul biberi ekleyip
karigtiram. Bu karigimi, patatesli karigsima ilave edelim, iyice 6zdes olmalarini saglayalim.

Firin tepsisini yaglayalim, karisimi igine dékelim. Kalan rendelenmis kasari ve dolmalik fistiklari Gzerine serpip
Onceden isitilmig 180 derecelik firinda Uzeri kizarana kadar pigirelim.
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