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FIRINDA FISTIKLI SEBZE

3 Adet Patates
1 Kase Bezelye
1/2 Demet Dereotu
1/2 Demet Maydanoz
3 Adet Yumurta
1 Çay Bardağı Krema
1 Su Bardağı Rendelenmiş Kaşar Peyniri
1 Tatlı Kaşığı Tuz
1 Tatlı Kaşığı Kırmızı Pul Biber
1 Paket Dolmalık Fıstık

Patatesleri yıkayıp haşlayalım, ılınınca rendeleyelim. Bezelyeleri de haşlayıp bir kenara alalım. Dereotu ve
maydanozu incecik kıyalım. Rendelenmiş patatesleri, bezelyeleri, dereotu ve maydanozu karıştıralım.
Başka bir kapta yumurtaları kremayla iyice çırpalım. Rendelenmiş kaşarın yarısını, tuzu ve pul biberi ekleyip
karıştıralım. Bu karışımı, patatesli karışıma ilave edelim, iyice özdeş olmalarını sağlayalım.
Fırın tepsisini yağlayalım, karışımı içine dökelim. Kalan rendelenmiş kaşarı ve dolmalık fıstıkları üzerine serpip
önceden ısıtılmış 180 derecelik fırında üzeri kızarana kadar pişirelim.

© lezzetler.com tarif no:112558 • adı:Fırında Fıstıklı Sebze • gönderen:Göksen • indirme tarihi:01.05.2024 - 17:08

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-fistikli-sebze-vt82264
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/firinda-fistikli-sebze-112558.jpg
http://www.tcpdf.org

