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FIRINDA FENER BALIGI

Fevziye Surmeli

4 parca fener baligi fileto

1,5 su bardagi kdzlenmis patlican
2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasigi un

1 cay bardagi sit

2 adet taze feslegen yapragi
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Tereyagini tavada eritin ve igine unu ekleyip kavurun. Siti ekleyip karistirin ve patlicanlari da keleyip
karigtirdiktan sonra ocaktan alin. Oval bir firin kabina hazirladidiniz begendiyi yayin. Uzerine feslegen, ve
baliklar dizin. Baliklarin Gzerine zeytinyag), tuz ve karabiber serpin. Onceden isitilimis 180 derecelik firnda 20
dakika pisirin ve Ilik olarak servis edin.
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