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FIRINDA FASULYE GRATEN

https://www.elele.com.tr

300 g taze fasulye

1 su bardadi rendelenmis kasar peyniri
50 g dil peyniri

2 dig sarimsak

1 corba kasigi tereyagi

1 tutam tuz ve kirmizi biber

Fasulyeyi temizleyin. Tuzlu suda 10 dakika haslayip stiztin. Sarimsaklari soyup kiyin. Bir tencerede tereyagini
eritin. Sarimsak ve fasulyeyi ilave edip, orta ateste 2-3 dakika soteleyin. Fasulyeyi firin kabina alin. Uzerine dil
peyniri ve kasar peynirini ekleyerek, kirmizi biber serpin. Onceden isitimig 200 dereceye ayarli firnda peynir
eriyinceye kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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