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FIRINDA ETSIZ BIBER DOLMASI

15 Adet dolmalik biber

1 Tath Kagi§i salga

1,5 Su Bardagi piring

10 Dal taze nane

1 Kahve Kasig Tuz

1 Adet Domates

1 Yemek Kasigi Sana margarin (Borcami yaglamak igin)
3 Yemek Kasidi zeytinyagi
2 Adet orta boy sogan

1 Adet kip seker

15 Dal maydanoz

Soganlari piyazlik olarak dograyip yagda sekerle beraber soteleyin.Uzerine pirinci dékiip,tuzla,biraz kavurun.
Pirince 1,5 bardak su ekleyip pisirin. Dogranmis nane ve maydanozu katip, ategin altini kapatin. Sonra igleri
¢ikarilmis dolma biberlerlere bu harci doldurun. Uzerlerini dogranmis domateslerle kapatin. Dolmalari, Sana ile
yaglanmig borcama Uizerlerini 6rtecek kadar salgall su ilave ederek dizin. 15 dk lzeri kapali olarak pigirin sonra
kapag! acin ve Uzerleri nar gibi kizarana kadar pisirmeye devam edin. Uzerleri kizarinca dolmaniz hazir.
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