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FIRINDA ETLI YUMURTA

8 Yumurta

5 Corba kasigi sadeyag
400 gr. Koyun eti

Tuz

Karabiber

Kusbas! dogranmis eti kavurun. Firin tepsisine sade yag koyun, biraz kirmizi biber kattiktan sonra eritin ve yag

kizigirken yumurtalan kirin. Kavurdugunuz eti yumurtalarin arasina sira hélinde serpistirip firina verin; 5 -10
dakika sonra ¢ikarin, tuz, karabiber serperek sofraya alin.

ML® Tavuklu Yumurta icin tiklayin

-

Fotograf "bahar cogkun" tarafindan génderildi. 05.06.2016
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