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FIRINDA ETLI PIRINCLI TART

MALZEMELER

Piring 1/2 kg
Soya yagi 50 ml
Etsuyu 11t
Kusbasgi et 500 gr
Sogan 250 gr
Domates 350 gr
Yumurta 4 adet
Sit 400 ml

Un 1/2 kg
Margarin 4 ¢orba kasigi
Limon suyu 2
Tuz

HAZIRLANISI

Bir tavada yemeklik dogranmis sogan, tuz, et ve kip seklinde dogranmis domatesi soya yagiyla kavurun. Diger
tarafta yikanmig pirinci az miktar yagda kavurup et suyuyla birlikte 10 dakika pisirerek pilav kivamina getirin.
Hamuru hazirlamak i¢in bir kabin i¢cinde yumurta, un, limon suyu, tuz ve 4 yemek kasigi margarin ekleyip iyice
yogurun. Hamuru iki pargaya ayirip bir merdane yardimiyla a¢in. Hamurun bir parcasini firin kabina yerlestirin.
Hazirladiginiz pilava ic malzemesini ekleyip karistirin ve hamurun Gzerine déseyin. Hamurun kalan parc¢asini da
Uzerine dlizgin bir sekilde yerlestirin. Bir kapta sit ve 1 tatl kasigi soya yagini karistirip hamurun Gzerine sirGn.
180 derece i1sitiimis firnda 30 dakika pigirip sicak servis yapin.

ONERI : Bu meniide kullandiginiz kusbasg! et yerine beyaz et tercih edenler icin tavuk veya hindi eti de
kullanabilirsiniz.
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