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FIRINDA ETLI PILAV

2 su bardagi piring

750 gr. kusbasi kuzu eti
4 demet taze sogan

1/2 demet nane

2 ¢orba kasig margarin
Tuz

Eti haglayin. Taze sodanlari ve naneyi ince kiyip firin kabina déseyin. Uzerine yikanmig pirinci dokiin. Eti de
pirincin Uzerine ekleyip tuzunu ayarlayin. Eti hasladiginiz sudan iki barda@i pilava ilave edin. Tereyagini kliglk
parcalar halinde yemegin tzerine koyun. Kabin Gzerini aliminyum folyoyla kapatip 200 derece firinda pisirin.
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