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FIRINDA ETLI PILAV

250 gr kuzu kugbasi
2 su bardagi piring

4 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Etin Gzerine su konur yumusayana kadar haglanir. Yikanmis fakat suda bekletimemis piring firin kabina konur.
Haglanan etin tizerine yag, tuz ve karabiber katilir, karigtirilir ve oldugu gibi pirincin Uzerine dokuldr. Firin kabinin
agzi folyayla sarilir. Onceden isitiimig 180 derece firinda yarim saat kadar pigirilir.
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