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500 gram et

1 kutu konserve bezelye
2 adet sogan

2 yemek kasigi margarin
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

2 yemek kasigi margarin
3 ¢orba kasiJi un

1.5 su bardagi sit

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

FIRINDA ETLI BEZELYE

Et kucuk kucuk dogranir, 2 yemek kasigr margarinde suyunu birakana kadar kavrulur, Uzerine kiiclk dogranmis
soganlarda konur iyice kavrulur. En son bezelyeler eklenir baharati, tuzu atilir. Borcama etli karisim bosaltilir.
Teflon tavaya margarin koyup eritin,unu kavurun unun kokusu cikana kadar daha sonra soguk sutl yavas
yavas ilave edip bir tel ¢irpici ile sttl una yedirin. Karistirarak bir iki tasim kaynatin.Ocaktan aldiktan sonra
tuzunu ve karabiberini ilave edin.Peynirin yarisini da ilave edip karistirin.Etli karigimin Gzerine yayin.Kalan
peyniri de Uizerine serpin dnceden isitilimis firnda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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