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FIRINDA KUZU TANDIR

h JIWww., h.com.tr

2 kg. kuzu kol eti

Taze veya kuru kekik
Taze veya kuru biberiye
2-3 yaprak defne yapragi
Karabiber

2 adet havug

1 adet patates

1 adet sogan

1 kliguk kereviz

5-6 dig sarimsak
Zeytinyag!

Tuz

Etleri iri halde pargaliyoruz. Uzerine kekik, biberiye, karabiber, defne yapragi, sarimsak ve zeytinyadi ilave edip
bir stire dinlendiriyoruz. Ardindan bitlin sebzeleri blyUk blyuk dograyip guvecin dibine diziyoruz. Daha sonra
bir tavaya ¢ok az zeytinyagdi koyup etleri 6nli arkali mihdrllyoruz ve glvece aliyoruz. Tuz serpip Uzerine folyo
kagit kapatiyoruz ve dnceden isitilmis 180 derecelik firnda doért saat pisiriyoruz.
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