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FIRINDA ERISTE

1 paket eriste

3 kasik tereyagi

4 yumurta

1 su bardagi rende kasar
1 bardak sut

Tuz

Eristeyi kaynar suda haglayiniz,. Ufak bir tepsiyi iki kasik yag ile yaglayiniz. Hasladiginiz erigteyi yayarak
koyunuz. Diger tarafta G¢ yumurtayi ¢atalla ¢irpip, sit icine katiniz. Erigtenin Gzerine biraz sitll yumurta gezdirin
ve peyniri serpistiriniz.

Bir kat eriste, bir kat yumurtali siit, rendelenmis peyniri ddseyiniz. Kalan sutl ve peyniri de buna bogaltiniz.
Daha sonra bir yumurtayi kirarak sadece sarisini aliniz. Bunu eristenin tzerine yayarak tepsiyi firina strtintz.
Orta hararetteki firnda 20-25 dakika kadar pisiriniz. Sicak servis yaparken, esit miktarlarda kesiniz.
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