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FIRINDA ENGINARLI PATATES

Malzemeler

1 kavanoz Tukas Enginar Konservesi
2 adet patates

2 corba kasiJ! siviyag

Y2 su bardagi st kremasi

1 yumurta

Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Tukas Enginar’in suyunu suiziip, enginarlar dérde bdltn. (Uggen dilimler halinde)

Patatesleri soyup, hafif yumusayincaya kadar haglayin. Haglaninca, ince halkalar halinde dilimleyin.
Enginar ve patates dilimlerini degisimli olarak cam firin kabina sirt sirta dizin.

Sut kremasi, yumurta, siviyag, tuz ve karabiberi karigtirip, sebzelerin tizerine gezdirerek, dokun.
Onceden 180 dereceye 1sitilmis firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.

Maydanoz yapraklari ile susleyip, sicak olarak servis yapin.
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