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FIRINDA ELMALI TOMBUL

225 gr igyagl hamur

4 elma

4 tepeli kagik kuru Gzim karigimi ya da seker
1 yumurta aki, ¢irpiimis,

4 yemek kasigi pudra sekeri.

icyagh hamuru ince olarak kare bigiminde acin ve dért esit parcaya boliin. Elmalari soyup, ortalarini
temizledikten sonra, her hamurun ortasina bir tane yerlestirin. EImalarin ortasindaki bogluga, hangisini
kullaniyorsaniz, ya seker ya da karigik GzOm kurularini doldurun. Her hamur karenin kenarlarini su ile i1slatip,
uclarini elmalarin Gstlinde birlegtirin ve kenarlari birbirlerine yapistirin. Hamurdan kesilen yaprak bicimleri ile
Uzerlerini stsleyin. Yaglanmis bir tepsiye dizin ve Ustlerine yumurta aki sirlp, seker serpistirdikten sonra sicak
firnda 30 dakika pisirin. Tereyagi ile birlikte henliz sicakken servisini yapin.
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