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FIRINDA ELMALI TAVUK GOGSU

https://www.elele.com.tr

2 tavuk g6gus eti

1 sari golden elma

50 g dilimlenmis kasar peyniri
Biberiye

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi zeytinyag

2 orta boy tatl patates

Uzeri igin:

Taze biberiye

Tavuk g6gus etlerini bir bigak yardimiyla yanindan uzunlamasina bir cep olusturacak sekilde keserek kenara
alin. Yikayip kuruladiginiz elmayi yarim ay seklinde dilimleyin. Tavuk gégus etinin igerisine 5-6 dilim elma ve 4-5
dilim kagar peyniri yerlestirin. Kiip dogranmig tatl patatesleri yagh kagit serili firin tepsisine alin. Tavuk gégtis
etlerini yerlestirip Uzerine zeytinyagi gezdirerek baharatlarla tatlandirin. Onceden isitilimis 200 derece firinda
kasar peyniri eriyene kadar 30 dakika pisirin. Taze biberiye ile slisleyerek sicak servis yapin.
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