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FIRINDA ELMALI MUHALLEBI

Harci igin:

3 adet biyik boy kirmizi elma
1 cay bardadi seker

1/2 su bardagi su

Uzeri igin:

1/2 tath kasigi tar¢in

1 cay bardagi ceviz ici (iri gekilmis)
Mubhallebisi icin:

1/2 litre sit

1/2 su bardagin

1/2 su bardagi seker

1 paket vanilya

100 ml.krema

1 tath kasidi tereyad

Dilimlenen elmalar su ve seker ile beraber pisirilir.

Muhallebi malzemesi bir tencerede surekli karistinlarak pisirilir.
Elmalar borcamin en altina dizilir.

Uzerine muhallebi dékilUr, firinda pisirilir.

Ceviz ve targinla slslenir.
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