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FIRINDA ELMA PURESI

2 kilo elmayi soyarak dilimleyin. bir bardak elma suyunda 10 dakika pigirin. Bu elmalari firin tepsisinde 30
dakika pisirin. 160 gr. tereyagini eritin. Elma pUresine 220 gram sekr, tereyadi ve adet ¢irpilmis yumurtaki
karistinin. Kek kalibina bu karigimi dékin. Kalibi su dolu firin tepsisine yerlestirip 120 derece firinda 40 dakika
pisirin.
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