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FIRINDA ELMA

8 blylk elma

1/2 bardak tozseker
1/2 bardak kustizim
1/2 tath kasigi tar¢in
150 gr. tereyad

1 bardak krema

Once finninizi orta hararette 1sitin. On hazirlik olarak elmalarin kabuklarini soyun. Ortalarindaki gekirdekli kismi
¢ikartip atin. KustizOmUnU ayiklayip, kiguk bir kapta, Uzerine ilik su ilave ederek 10 dakika kadar sismeye
birakin. Kuglzimlerini siiziin. KiigUk bir kapta seker ve targinla birlikte karigtirin. Bu karigimi, elmalarin gébek
kisimlarina doldurun. Tereya@in bir parcasiyla Borcam'in i¢ini yaglayin. EImalan kaba yerlestirin. Uzerlerine,
kalan tereyagdi, kii¢Uk pargalar halinde yerlestirin. Kabi firina striin. 40-50 dakika sonra, kabi firndan alin.
Kremayla birlikte servis edin.
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