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ELMA FIRIN

5-6 adet elma

2 bardak seker

2 ¢orba kagiJ! targin

1 ké&se dovilmis ceviz
2 kasik tereyagi

Elmalarimizin kabuklari soyulduktan ve ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra arzuya gore dilim dilim kesilir. Esmer
seker, ceviz ve tar¢in harmanlanarak elmalarin iglerine doldurulur. Her bir elma kulesinin Uzerine birer parga da
tereyagdi koyulur. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 40 dakika kadar pigirilir. Firindan gikarildiktan sonra
kaymak veya dondurma ile servis edilir.
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