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FIRINDA ELMA

4 elma
toz seker
su
tereyagi

Onceden firninizi orta sicakliga getirip (180°C) isitiniz.

Elmalan yikayip ortalarini oyarak ¢ekirdeklerini ¢ikartiniz. Elmalarin Gstlerinden 2 cm kadar kabuklarini soyunuz.
Elmalari bir firin tepsisine dizerek ortalarina seker doldurunuz. Elmalarin Ustiine biraz da tereyadi koyup, tepsiye
1,5 sm kadar su doldurunuz.

Elmalar sik sik tepsideki sos ile 1slatarak, yumusayincaya kadar 30 dakika firinda pisiriniz. Sicak yada soguk
olarak servis ediniz.

Not: Sekere tarcin, hindistancevizi ve karanfil katarak tatlyr daha da lezzetlendirebilirsiniz. Seker yerine kuru
meyve de kullanilabilir.
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