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FIRINDA ELMA

4 adet elma

1 yumurtanin aki

1 parca limon kabugu

2 tath kasigi targin

4 corba kasig! pudra sekeri

Elmalar tepelerinden kapak seklinde kesin. Bir parmak kalinliginda etli kisimi birakarak iclerini oyun. Cikartiginiz
iclerin gekirdeklerini ve sert kisimlarini ayiklayin. Ince ince dograyin. Limon kabugu ve pudra sekeriyle birlikte bir
kaba koyun. Kisik ateste biraz pisirin. Targini ilave edin. Slizgegten gegirip, bir kapta yumurta akini kar haline
gelene dek ¢irpin. EIma piresinin igine metal bir kasik yardimiyla karigtirin. Elmalarin i¢ine hazirladiginiz karigimi
doldurun. K¢k bir tepsiyi yaglayip, elmalari dizin. Orta sicaklikta firina koyun. Elmalarin i¢i kabarip, dislar
kizarmaya baglayana dek firnda beketin. Sicak servis yapin.
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