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FIRINLANMIS ELMA DILIMLERI

3 corba kagsiJI esmer seker

100 gram musir gevregi

1 cay kasigi tarcin

Yarimsar ¢ay kasigi zencefil ve toz karanfil
100 gram file badem

4 adet elma

1 adet yumurta

1 corba kasigi sut

Firin tepsisine 1 ¢orba kasigi esmer seker serpin. Kalan 2 gorba kasigi esmer seker, misir gevregi, targin,
zencefil ve toz karanfili robottan gegirin. Bademleri de ilave ederek, tekrar robottan gegirin ve bagka bir kaba
alin. EImalarin kabugunu soyun ve ¢ekirdeklerini ¢gikarin. Iri dilimler halinde dograyin. Yumurta ve st ¢irpin.
Elmalari 6nce sutli yumurtaya, sonra misir gevrekli karigima bulayip, esmer seker serpilmig firin tepsisine dizin.
Onceden isitilimis 175 derece firnda yaklasik 20-25 dakika pigirin. llindiktan sonra servis tabagina alin.
Dilerseniz vanilyali dondurma ile birlikte servis yapin.
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