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FIRINDA ELMA DILIMLERI

http://www.hurriyet.com.tr

4-5 adet elma

2 gay bardagi limon suyu

1 cay kasigi toz targin

1 yemek kagigi esmer seker

Elmalari yikayin. Yikadiginiz elmalarin kabuklarini soymadan ince ince dilimleyin. Elma dilimlerini toz targin,
limon suyu ve gekerle harmanlayin. Firin tepsisine pigirme kagidini yerlegtirin. Pigirme kagidinin Gzerine elmalari
gelisiglizel koyun. Onceden isitiimis 100 derecelik firinda kuruyana kadar (yaklasik yarim saat) tutun.
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