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FIRINDA DONDURMALI GREYFURT TATLISI

https://migros.com.tr

3 adet greyfurt
1 adet greyfurt suyu
120 gr. esmer şeker
5 gr. tarçın
150 gr. un
110 gr. şeker
50 gr. tereyağı
2 top dondurma

Greyfurtları soyup dilimleyin, daha sonra greyfurt suyu, esmer şeker ve tarçınla karıştırıp harmanlayın. Ayrı bir
kapta da un, şeker ve tereyağını karıştırıp ekmek kırıntısı gibi bir karışım elde edin. Greyfurtlu karışımı fırın
kaplarınızın altına ekleyip, üzerine unlu karışımı ekleyin ve 160 derecede 20 dakika pişirin. Dilerseniz dondurma
ile servis edebilirsiniz.
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