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FIRINDA DOMATESLI PILAV

Gerekli malzeme 6 kisilik
2 su bardagi piring

6 domates 1 carliston biber
1 sogan

3-4 dal taze nane

100 grdil peyniri

60 gr (2 corba kasigi)
rendelenmis kagar peyniri
4 corba kasigi siviyag
Yarim limonun suyu
Kirmizibiber

Tuz

Pirinci yikayip stizin. Limon suyu, tuz ve Uzerini 6rtecek kadar sicak su ilave edip yarim saat bekletin.
Domatesleri soyup kip seklinde dograyin. Dil peynirini tel tel ayirin. Biber ve naneyi ince ince dograyin.

Siviyagi tavada kizdirin. Sogani ince ince dograyip yagda pembelestirin. Carliston biber ve domatesi ekleyip
kavurun. Tuz ve kirmizibiber serpip atesten alin. Firini 200 dereceye ayarlayip isitin.

Pirinci yikayip stizin. Tuzlu suda diri kalacak sekilde haslayin. Stzip genis bir kaba alin. Hazirladiginiz
domatesli sosun yarisindan fazlasini, kagar peynirini ve nanenin yarisini ilave edip harmanlayin. Firin kalibini
yagl kagitla kaplayip piringli karisimin yarisini dékan. Dil peynirinin yarisi ve kalan piringli karisimi yayin. Uzerini
kalan dil peyniri, domatesli karisim ve nane ile kaplayip firinda kizarincaya kadar pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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