B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FIRINDA DOMATESLI MAKARNA

MALZEMELER

350 gr cubuk makarna

16 bardak su

2 bardak sit

1 bas sogan

4 adet yumurta

3.5 corba kasigi tuz

3/4 kahve fincani un

1 kahve kasi§i karabiber

2.5 corba kasigi tereyagi

1.5 bardak rendelenmi$ kasar peyniri.
3 adet domates (ya da bir kahve fincani tuzsuz domates salcasi)

HAZIRLANISI

Su ve tuzu kaynatip, makarnalari kirmadan tencereye atin. 20 dakika haslayip, tencereyi atesten alin.
Makarnanin suyunu siiziin. Bir tencereye iki buguk kagik tereyagi ve yemeklik dogranmig sogani koyun. Orta
hararetli ateste soganlari pembelestirin. Igine unu katip, hizli hizl karigtirarak iki dakika daha kavurmaya devam
edin. Yarim kasik tuzla, karabiber serpip, karigtirmaya devam edin. Igine ilik sUtl yavas yavas dokin.
Karigtirarak sekiz dakika pigirin. Koyu muhallebi kivamina gelince, 6nceden hazirladiginiz domates salgasin
ilave edin. lyice karistidiktan sonra ¢ok hafif bir ateste birakin. Domates salgasi i¢in domateslerin kabuklarini
soyun. Gekirdeklerini ayiklayip, kiip kiip dograyin ve yarim gorba kasigi yagla birlikte beg dakika kuwetli bir
ateste pisirin. Makarnalarin sulari iyice stzuldikten sonra atese koyun. Uzerine sirasiyla bir buguk bardak
rendelenmis peynir, hazirlanmis olan sal¢a ve en son olarak da ¢irpilmis yumurtalari katin. lyice karistirip,
tOmUnu ici hafifce yaglanmis yiksekge bir firin kabina yerlestirin. Kizgin bir firina koyup, 40-45 dakika kadar
pisirin. Cikartip, 15 dakika bekletin.
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