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FIRINDA DOMATES SOSLU HELLIM PEYNIRI

250 gram hellim peyniri

2 adet salcalik kirmizibiber

1 kg kiraz domates

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Yarnimsar gay kagig! tuz ve karabiber
Suslemek Igin:

3 dal taze feslegen

Hellim peynirini dilimleyip yapismaz ylzeyli tavada onli arkali hafifge kizartin. Kirmizibiberleri firinda veya
ocagin Uzerinde kdzleyip kabuklarini temizleyin ve irice dograyin.

Kiraz domatesleri zeytinyag\, tuz, karabiber ve kirmizibiberle harmanlayin. Orta boy firin kabina yerlestirip
Onceden isitilmig 200 derece firinda domatesler iyice yumusayana kadar pisirin. Firin kabini ¢ikarip domateslerin
aralarina hellim peynirlerini yerlestirin. Yeniden firina verip 6nceden isitilmig 220 derece firinda 10 dakika pisirin.
Uzerini feslegen yapraklari ile sUsleyip servis yapin.
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