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FIRINDA DOMATES

250 gr. sut

100 gr. tereyagdi

40 gr. un

4 yumurta

120 gr. kasar veya gravyer rendesi
6 adet diizgiin domates

100 gr. kiyma

1 adet sogan

kafi miktar tuz

biber

Domateslerin ici oyulur, tuzlanir. Stzilmesi igin bir tabaga ¢evrilir. 50 gr. yag ile 40 gr. un hafif kavrulur, bir ¢cay
kasiJ! tuz. biber, 250 gr. st ilave edilir, koyulaginca atesten indirilir. Dogranmis sogan ve kiyma 50 gr. yagda
hafif kavrulur, 4 yumurta sarisi, 100 gr rende peynir ilave edilir. 3 yumurta beyazi vurulur, hep beraber karigtirilir.
Domateslerin i¢i doldurularak tzerlerine peynir serpilir. Orta hararetteki firinda 20 dakika pigirilir. Sicak olarak
servis yapllir.
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