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FIRINDA DOMATES

6 blylk domates

125 gr. taze mozarella peyniri

2 corba kasigi taze feslegen

175 gr. yumusak yagli ezilmis veya rendelenmis beyaz peynir
Tuz, karabiber

6 tost ekmegi

Diz durabilmeleri icin domateslerin altindan ince bir parga kesin. Kiguk bir bigak veya ¢ay kasigi yardimiyla
domateslerin igini ¢ikartin. Gikardiginiz icleri stizgegten gecirin ve sularini stiziin. Stizdiigliniiz domates suyunu
bir kenara ayirin. Tost ekmeklerini yuvarlak veya sekilli bir kalip kullanarak daireler seklinde kesin (islemi bir
bicak yardimiyla da yapabilirsiniz).

Sekillendirdiginiz tost ekmeklerini tost makinesinde kizartin ve sivi yagla yagladiginiz tepsiye dizin. Mozarella
peynirini robotta rendeleyin. Kenara ayirdiginiz domates suyunun 100 ml'sini feslegen, beyaz peynir ve
rendelenmis mozarella peyniriyle karistirin. Tuz ve biber ilave edin ve domatesleri bu karisimla doldurun. Igi
firinda 20 dk. kadar pisirin. Peynir karisimi hafifce pembelesip erimeli ve domatesler de ¢ok yumusak
olmayacak sekilde pismelidir.

Firindan aldiginiz domateslerin tzerlerine sirke dokip salata yapraklariyla servis yapabilirsiniz.
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